
1)mit	Farbstoff	2)mit	Konservierungsstoffen	3)	mit	Antioxidationsmittel	4)	mit	Phosphat	5)	mit	Geschmacksverstärker	6)	koffeinhaltig	
einige	Gerichte	enthalten	Allergene.	Wenn	Sie	Allergiker	sind,	bitte	informieren	Sie	sich	vorab	bei	unserem	Personal	über	die	Inhaltsstoffe!	

	

U N S E R E 

  Wochenkarte 
 

 
 
 
 

 
 

 
A N T I P A S T I    U N D    Z U P P E 

 

Ricciola Marinata agli agrumi 18,80 
 Marinierte Bernsteinmakrele mit Orangenfilets, Zitrone und Fenchel 
Scamorza alla Griglia e Roastbeef 19,80 

 Geräucherter Mozzarella vom Grill mit Roastbeef und Röstbrot serviert 
 
 

P A S T A  &  P I Z Z A  
 

Calamarata dello Chef 24,80 
 Frische Nudeln mit Calamari, roten Gambas, Pistazien und flüssigem Stracciatellakäse  
Mezzelune ai porcini (vegetarisch) 18,90 
 Hausgemachte Ravioli mit Steinpilzen gefüllt 
Pizza Datterino Giallo 17,80 
 mit gelber Tomatensugo, rote und gelbe Cocktailtomaten, Speck und Stracciatella 
 

 
H A U P T G E R I C H T E 

 

Filetto d’Agnello con vellutata di piselli 29,90 
Gebratenes Lammfilet auf Erbsenpüree mit Minze, dazu Kartoffeln 

Rana Pescatrice al Prosecco 29,90 
Seeteufelfilet mit Mandeln und Amarettini in Proseccosoße, dazu frischer Blattspinat 

 
 
 

Wir akzeptieren NUR Barzahlung 
Kreditkarten werden NICHT akzeptiert          EC Karten AB   50,00 EUR 

 

                                        A P E R I T I V I 
 

  Aperitivi mit Alkohol    alkoholfreie Aperitivi: 
 
Lillet Wildberry Sprizz, oder Aperol Sprizz           7,90  Crodino oder San Bitter (alkfrei)         5,90 
Select Sprizz Veneziano                                       7,90       San Bitter Spritz mit Maracujasaft(alkfrei)             7,90 

Tanquerey Gin mit Tonic und Lemon                 8,50      Tanquerey alkoholfeier Gin, mit Tonic und Lemon                 8,50 
	
	


